VINALDA

Cabriz Reserva branco

Cabriz

Vinho Branco, Dao, 2025, 75cl
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Vinificacao e Estagio
Desengace fotal, prensagem pneumatica suave, clarificacdo estatica

natural e fermentagéo alcodlica a 15°C. 50% do vinho fermentou em
barricas novas de Carvalho Frances com tosta suave.
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Peixes assados no forno, carnes brancas assadas ou grelhadas, carnes
vermelhas grelhadas, charcutaria diversa e queijos macios.

Nota de prova

Apresenta uma cor cifrina definida com fons esverdeados. Aroma infenso
em notas citricas, tilia, cidreira, ligeiro avelanado e nuances fropicais. Na
boca é frutado, elegante, harmonioso e notéria frescura final que lhe
confere boa aptidao gastrondémica.
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Informacoes logisticas
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