VINALDA

Estreia tinto

Estreia
Vinho Tinto, Vinho Verde, 2025, 75cl

Vinificacao e Estagio
? A vinificagdo cuidada, tfem por objetivo retirar o maior potencial
qualitativo das uvas. Apds este processo, o vinho é trasfegado e depois

de um breve estagio € engarrafado muito jovem de modo a conservar os
aromas tipicos da casta.

Harmonizacao

" o vinho ideal para os pratos de carne, principalmente grelhados e
assados, E em qualquer estacdo do ano. Também, é apreciado com peixes
mais gordos, sardinhas assadas e feijoada. Deve ser consumido a uma
temperatura entre os 12 e os 15 °C."
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l;‘ Nota de prova

Apresenta cor rubi carregada, é equilibrado e consistente, com aromas
classicos e perfil moderno. Trata-se de um vinho com carateristicas Unicas,
devido ao carater impar das castas, tornando-se num vinho multicultural.
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Vinhéao, Borragal e Espadeiro
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-5 Informacoes logisticas

Europalete com caixas de cartdo de garrafas
Peso da garrafa:
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