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Nicolas Feuillatte Champagne Vintage Brut

Nicolas Feuillatte
Vinho Branco, Champagne, 75cl

Vinificacao e Estagio

? "Este Champanhe foi vinificado em tanques de aco inoxidavel a
temperatura controlada. Envelheceu depois, pelo menos, 7 anos nas
caves. O endlogo chefe, Guillaume Roffiaen, adapta os niveis de dosagem
a cada Champanhe, a fim de melhorar sabores e aromas. O processo de
selecdo enquanto se escolhe o blend é primordial e leva tem em
consideracao uma gama de fatores, incluindo a proporgao de vinhos base,
ano de colheita, castas e métodos de vinificagdo e envelhecimento, a fim
de preservar o estilo intrinseco de cada cuvée.”

Harmonizacao

Para servir em ocasides especiais ou a dois como aperitivo ou como
sobremesa.
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Nota de prova

No nariz aromas primarios de avelas frescas, caruma seca e cedro fazem
lembrar um passeio na floresta. A medida que o vinho comeca a respirar,
novos aromas de alcaguz, praliné e frutos secos aparecem. Na boca
adoravel explosdo sabores deliciosos. Uma onda de frescura revela notas
de frutas amarelas maduras e nectarinas. Inicialmente carnudo e
mentolado, o vinho vai ganhando riqueza e camadas na boca,
apresentando saborosas notas de casftanhas e avelas, dominado por um
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Informacoes logisticas

Europalete com 80 caixas de cartdo de 6 garrafas
Peso da garrafa: 1.65
EAN: 3282946017619

Formatos disponiveis (cl): 75
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