VINALDA

BARCOS WINES

Adega Ponte da Barca 500 Sauvignon Blanc

Adega Ponte da Barca
Vinho Branco, Vinho Verde, 75cl

=

Vinificacao e Estagio
Maceracéo suave, decantagdo por 12 h, fermentagcdo com leveduras
selecionadas e temperatura contfrolada, de forma a preservar os aromas

da casta tdo caracteristicos. Por fim, o vinho é mantido em cubas de inox
em batonnage, posteriormente estabilizado pelo frio e engarrafado

Harmonizacao

Excelente para acompanhar pratos leves e entradas de massa folhada
com carne ou peixe, pela sua intensidade aromatica e frescura. Sugere-se
ainda para acompanhar pratos de arroz aromatizado com frutos secos,
caril de galinha e outras carnes brancas.

Nota de prova

De cor amarelo palido, no nariz mostra os aromas vegetais tipicos desta
variedade, envolvidos por frutos citricos e maga verde caracteristicos dos
brancos da Regido dos Vinhos Verdes. Na boca é muito refrescante, tem
boa esfrutura e persisténcia

Teor Alcoolico

12%

Castas

Sauvignon Blanc

Informacoes logisticas

Europalete com 95 caixas de cartdo de 6 garrafas
Peso da garrafa: 1.2

EAN: 560 2281 50764 0

ITF: 6 560 2281 50764 2

Formatos disponiveis (cl): 75; 75 c/ Estojo
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