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Adega Ponte da Barca 7Ze Inconformado 25 Anos Loureiro
branco

Adega Ponte da Barca
Vinho Branco, Vinho Verde, 2021, 75cl

Vinificacdo e Estagio
I%I Maceracéo pelicular por 48 horas a 12 °C, potenciando a estrutura e a

complexidade aromatica do vinho. Depois deste periodo, o liquido passa
para uma cuba de cimento onde fermenta a cerca de 16 °C. Quando atinge
a densidade de 1030, é transferido para barricas de carvalho francés N O Q
usadas de 400 e 225 L, terminando ai a fermentagao alcodlica e fazendo : I" b
fermentagao malolatica parcial. Fica a apurar por 15 meses em batonnage. AV) | E S
Apos engarrafamento, estagia por 6 meses antes de ser langado. \RCOS DE VALDEV

Harmonizacao

Os sabores intensos e a untuosidade de pratos como um arroz de pato ou
um polvo a lagareiro, pedem um vinho branco que os equilibre com a sua
frescura marcada e boa estfrutura e, a0 mesmo fempo, os enriquega com
0 aroma complexo de fruta e madeira.

@ Nota de prova

Cor amarelo aberto, brilhante, no nariz revela um aroma a fruta de carocgo,
alguma améndoa, notas meladas e ténue baunilha. Na boca revela
extraordinaria mineralidade, boa estrutura, acidez crocante e foda a sua
complexidade aromatica. Potencial de guarda de 8 a 10 anos

% Teor Alcoolico

12.5%
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E@ Informacoes logisticas

Europalete com caixas de cartdo de 6 garrafas
Peso da garrafa: 1.2
EAN: 5602281250010

Formatos disponiveis (cl): 75
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