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Vinificação e Estágio
A seleção de cachos ocorre no ponto ótimo de maturação, com pós-
maturação a 2ºC por 24 horas. Realiza-se esmagamento e desengace
total, seguido de semi-curtimenta de 24 horas e prensagem delicada. O
mosto fermenta a 18ºC por 15 dias, com trabalho diário de borras no final
da fermentação e até dois meses após, em ânforas de barro.

Harmonização
Ideal para consumo acompanhado de queijos curados e enchidos
tradicionais, acompanha bem preparações à base de aves, como arroz de
pato ou empada de perdiz.

Nota de prova
O vinho apresenta uma cor citrina intensa com laivos âmbar, aroma
peculiar de frescura de terracota e floral intenso do Fernão Pires, com
notas de fermento e fundo mineral, sendo gordo, envolvente, com taninos
finos e uma textura complexa, onde a fruta se destaca e a boca revela
uma sensação de untuosidade.

Teor Alcoólico
12%

Castas
100% Fernão Pires.

Informações logísticas
Europalete com 96 caixas de cartão de 6 garrafas
Peso da garrafa: 1.21
EAN: 5602394009703
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