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(Casa de Santar Outono de Santar colheita tardia

Casa de Santar
Vinho Branco, Dao, 2022, 37.5cl

=

Vinificacao e Estagio
Desengace fotal, prensagem pneumatica suave com aproveitamento de
20% do sumo de uva, fermentagdo em barricas de “segundo uso”,

clarificagéo estatica natural,fermentacéo alcodlica a 20°C 6 meses de
baftonage com 12 meses em barrica de segundo uso

Harmonizacao

Para refei¢cdes de carnes brancas, peixe grelhado, saladas estruturadas e
entradas frias

Nota de prova

Cor palha aberto. Botrizado, com nuances de manteiga, frutos secos
levemente tostados, alperce seco e flores citricas.

Teor Alcoolico

12%
Ogg{:(;.] Castas

Encruzado, Furmint

Informacoes logisticas

Europalete com 240 caixas de cartdo de 4 garrafas
Peso da garrafa: 0.8

EAN: 5603488000286

ITF: 35603488000287
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