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Adega Ponte da Barca Acacia sobre Lias branco ¢/Tubo

Adega Ponte da Barca
Vinho Branco, Vinho Verde, 2022, 75cl

As uvas sofreram Maceragao Pelicular e o vinho acabou de fermentar e
depois estagiou 12 meses em barricas novas de madeirade Acécia (1
barrica de 225 L de Acécia + 1 barrica de 400 L de Carvalho Francés e
tampos de acacia).No caso deste vinho, a madeira de Acacia aporta
aromas leves de especiaria e enaltece a pureza dos aromas primarios,
floral e citrico, téo caracteristicos da casta Loureiro.
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Harmonizacao

Perfeito com mariscos, peixe grelhado, sushi, pratos leves de carne
branca e queijos suaves.

@ Nota de prova

O aroma floral carateristico da casta Loureiro é enaltecido pela
fermentagdo parcial em barricas de madeira de Acacia. Uma experiéncia
inovadora que torna este vinho Unico e exclusivo.
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@ Informacoes logisticas —

Europalete com 54 caixas de cartdo de 1 garrafas
Peso da garrafa: 1.63
EAN: 5602281007768
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