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Nicolas Feuillatte
VINALDA

Nicolas Feuillatte Champagne Palmes D'Or Brut

Nicolas Feuillatte
Vinho Branco, Champagne, 2008, 75cl

Vinificacao e Estagio
I%I Repousou nas caves durante quase uma década e 95% dos vinhos provém

de vinhas Grand Cru, um blend de Pinot Noir e Chardonnay em igual

medida. CHAMPAGNE
Brut

VINTAGE
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Trufas, parmeséo, foie gras ao natural com pimenta e gravlax de salmao
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Nota de prova

Um champagne com aromas de frutas brancas, améndoas secas e
alperces secos, e um ligeiro tfoque de especiarias. Na boca de inicio tem
sabor penetrante de groselha e citrinos. Numa segunda vaga entra o Pinot
Noir e um trago de mineralidade, sustentada por uma assinafura distintiva
de giz e um delicado travo a fumo.
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Pinot Noir, Chardonnay
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PRODULT DE FRANGE.

Europalete com 72 caixas de cartao de 3 garrafas
Peso da garrafa: 1.65
EAN: 3282946015448
ITF: 03282946008013

30 de Abril de 2026
VINALDA Companhia Comercial de Bebidas, S.A.



