VINALDA

Adega Ponte da Barca rose

Adega Ponte da Barca
Vinho Rosé, Vinho Verde, 2025, 75cl

=

Vinificacao e Estagio

O processo de vinificagao, inicia-se por uma leve maceragao a frio,
seguida de sangria, em que o liquido resultante sera fermentado pelo
método de vinhos brancos, a temperaturas controladas (17°C). Por fim, o

vinho € mantido em cubas de inox, para posteriormente ser estabilizado e
engarrafado.

Harmonizacao

Acompanha na perfeigao refeigdes leves e saudaveis, como saladas,
pratos de cozinha oriental a base de legumes e carnes brancas. Harmoniza
ainda com sobremesas levemente doces a base de frutos vermelhos.

Nota de prova

Tem cor rosada clara, com aroma a frutos vermelhos, macio e harmonioso,
com uma ligeira presenca de gas carbénico que Ihe confere jovialidade. E
um vinho verséatil na mesa, ideal para momentos de celebragédo entre
amigos. Desfrute-o com descontragdo na companhia de todos quantos
estdo enamorados pela vidal!

Teor Alcoolico

11%

Castas
40% Vinhao, 30% Borracal, 30% Espadeiro

Informacoes logisticas

Europalete com caixas de cartao de garrafas
Peso da garrafa:

ROSE

VINHO VERDE o
PORTUGAL
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