VINALDA

(Casa de Santar Colheita branco

Casa de Santar
Vinho Branco, Dao, 2025, 75cl

Vinificacao e Estagio
I%I Esmagamento com desengace total, prensagem pneumatica suave,

clarificagdo estatica natural,fermentacéo alcodlica a 18°C. Estagio minimo
de 2 meses em garrafa.

el R e ZeleE e

Ideal como aperitivo,acompanha bem iguarias ndo muito condimentadas
a base de peixes,carnes brancas

@ Nota de prova

Cor amarela cristalina, proveniente de uvas brancas e com toques florais.
Leve acidez e final de boca seco e elegante

% Teor Alcoolico

13%

o0 Castas

Encruzado, Cerceal branco, Bical

O
E@ Informacoes logisticas

Europalete com caixas de cartao de garrafas
Peso da garrafa:
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DOC DAO

25 de Maio de 2026
VINALDA Companhia Comercial de Bebidas, S.A.



