GRANDE PROVA SETUBAL

QUALIDADE E PRAZER

Surpreendentemente, e apesar do agrado
generalizado, o Moscatel de Setubal é um
dos classicos generosos portugueses cuja
grandeza raramente é reconhecida. Os
exemplares mais jovens, por exemplo até

10 anos, masmo se nos referimos ao raro
Moscatel Roxo, padecem mais ainda desse
estigma. Porém, a qualidade e acessibilidade
dos vinhos fazem dessas categorias um
verdadeiro achado para qualquer enofilo.
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GRANDE PROVA SETUBAL

uem nao ouviu falar de Moscatel? Pois &), a referéncia a
Moscatel € bem conhecida de todos os portugueses e, nao
sendo rigorosamente polissémica, a verdade € que a utili-
zamos tanto para identificar a uva como fruto, como, ge-
nericamente, um tipo de vinho aromatico e doce. Com

efeito, para o mero apreciador, e independentemente da
e de castas com o mesmo nome, Moscatel é sinénimo de
vinho generoso. Efectivamente, e apesar das variagées nao-licoradas no

multiplici

final dos anos 80 do século passado num perfil frutado meio-seco(com a
marca Joao Pires a cabega), ¢ mesmo o perfil doce e untuoso para o qual
mais remete a referéncia a Moscatel. E, note-se, esta dicotomia, ou plas-
ticidade, noutra perspectiva, das vérias castas moscatéis, é transversal
a todo o mundo vinico mediterranico (o mesmo acontecendo com outras
familias de castas, caso da Malvasia, por exemplo), onde perfis mais ou
menos secos convivem lado a lado com versoes assumidamente doces.
Do Douro (na variante Moscatel Galego Branco) a Palmela, sem sairmos
do nosso pais, ou de Malaga em Espanha a Samos na Grécia, sem esque-
cer os multiplos terroirs em Franga e Italia, e até no Novo Mundo, casos
do Chile, Australia e Africa do Sul. Em todos estes lugares, tao diferen-
tes e longinquos entre si, existe uma significativa implantagao de varie-
dades de Moscatel, com declinagoes mais ou menos secas, mais ou me
nos doces. Curiosa e paradoxalmente, o Moscatel tem vindo a sentir um
menor reconhecimento em quase todas as referidas regiées, sendo que,
em varios desses lugares, é actualmente utilizado quase exclusivamen-
te para destilagao. Em Portugal nao é assim (felizmentel), apesar do reco-
nhecimento da qualidade dos vinhos Moscatéis também nao acompa-
nhar a sua significativa implementagdo no pais, nem o agrado
generalizado que a maioria dos consumidores tem pelos vinhos.

SETUBAL E ROXO

Neste texto, iremos dedicar-nos ao Moscatel de Setubal, vinho generoso
certificado desde 1908, e ao Moscatel Roxo (mutagao do Moscatel Galego)
igualmente certificada como Setubal. Sendo vetusta a certificagao, na
sequéncia da demarcagao da regiao um ano antes, em 1907 nao admira o
reconhecimento e aprego da generalidade dos consumidores por estes
vinhos. Tanto assim o € que, do centro do pais para o sul, falar de Mosca-
tel é falar de Moscatel de Setubal. Acresce realgar que os ultimos 40 anos
tém sido responsaveis por uma maior afirmagao e dispersao do gosto
por Moscatel de Setubal fora da regiao, para o qual muito contribuiu o
aperfeicoamento do método de produgao (num vinho onde a maceragao
pos-fermentativa e o estagio sdo determinantes). A prova disso mesmo é
que, enquanto ha 30 anos era dificil encontrar um Moscatel de uma sé
colheita, pois o blend era quase inevitavel, dada disparidade de qualida-
deentre colheitas, actualmente sao muitos os vinhos que provém de um
Unico ano, aspecto para o qual o fenémeno climatico de aquecimento
também tem contribuido.

Acresce, que a regiao de Setiibal tem conhecido um renovado interesse
dos produtores no Moscatel, depois de décadas em que a casa José Maria
da Fonseca nao tinha praticamente concorréncia no que respeitava a
Moscatel comercializado (coisa diferente era o produzido na regiao para
consumo local..). Com efeito, a partir dos anos 80 passou a ter rivalidade
com a produgao levada a cabo pela entao ‘J.P. Vinhos' (actualmente, Ba-
calhsa Vinhos de Portugal). A par destes produtores, e da restante deze-
na presentes na nossa prova, existem ainda mais cerca de meia duzia a
produzir e comercializar, com certificagao, habitualmente este belo ge-
neroso em varias (talvez demasiadas) categorias e idades. De resto, os
dados da CVR de Setitbal confirmam o crescimento da érea de vinha
destinada a produgao de Moscatel que, entre Moscatel de Setubal e Mos
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MESMO APENAS COM 10

ANOS DE IDADE, TODOS
VINHOS REVELAM ENORME
COMPLEXIDADE, O RESULTADO
SOBRETUDO DO ESTAGIO
PROLONGADO EM BARRICA
OU TONEL, MUITAS VEZES EM
SISTEMA DE CANTEIRO.



catel Roxo, ja ascende quase a 600 hectares, com claro predominio para
o primeiro, mas notério crescimento recorde do segundo durante a lti-
ma década, que duplicou em poucos anos (gragas sobretudo aos esforgos
pioneiros da Bacalhéa e, mais tarde, da José Maria da Fonseca), passando
de quase extinto aos 50 hectares actuais.

UMA CASTA ANTIGA

Refere Jancis Robinson, no seu classico Guide to Wine Grapes, que o
Moscatel de Alexandria (Moscatel de Setubal) ¢ uma casta antiga, tam-
bém conhecida como Moscatel Romano, o que permite inferir ser uma
variedade com origem em territérios do norte de Africa, que foi dispersa
no Mediterraneo durante os séculos de dominio do Império Rormano. Por
seu lado, Joao Afonso, no mais recente livro As Castas do Vinho, segue a
doutrina que a casta tem origem provével nos territérios que hoje sao a
Grécia e o sudeste de ltélia, lembrando que se trata de um cruzamento
natural da casta Heptakilo T e a mais conhecida e valorizada Muscat a
Petit Grain branco.

Independentemente da origem, mais ou menos mediterranica, é uma
uva que prefere climas quentes (sendo sensivel a doengas em climas
frios) e que, por regra, produz vinhos cuja prova é percepcionada como
adocicada, intensa e pouco complexa, ainda que, em certas localizagoes,
proporcione vinhos verdadeiramente intrigantes, desde que se controle
a produgao abaixo dos 3000 litros por hectare (Note-se que o Moscatel
Roxo pode chegar a produzir 15 ton/ha em Portugal se nao for controla-
do). Pois bem, é, como sabemos, o caso da nossa portuguesa Regiao de
Setubal, uma vez que a casta aqui est4 perfeitamente adaptada, sendo a
complexidade aditivada pela maceragéo pés-fermentativa e longos es-
tagios em madeira. Tal como sucede com os demais vinhos da regiao,
séo diferentes os néctares que provém de vinhas junto a Serra da Arra-
bida, com solos argilo-calcarios - com pH mais baixo e acidez total mais
elevada -, daqueles que resultam de fruto provenientes de plantas nas
areias de Palmela. No que toca ao nosso tema do Moscatel, os vinhos das

arelas tendem a ser mais expressivos e melosos, com menos nuances e
frescura.

Finalmente, a distingao entre os perfis Moscatel de Settibal e Moscatel
Roxo (uma mutagao rosada do Muscat a Petit Grain, ou Moscatel Gale-
go), perfis esses, em parte essencial, determinados pelas préprias dife-
rengas das castas. Para uma explicagio répida, o método comparativo
ajuda. Por um lado, ambas as castas sao nitidamente florais, com refe-
réncias a rosa, tilia, laranjeira, sardinheira, palmarosa e citronela, com
notas a baga e grainha de uva. Porém, enquanto o Moscatel de Setubal é
mais citrico (lembrando olfactivamente casca de laranja, torta de laran-
ja. laranja desidratada) e com notas de nozes, mel e massapao, ja o Mos-
catel Roxo revela um aroma mais barroco, seco e tostado, com menos
frescura (mesmo quando tem menos alcool), com referéncias a figo,
tamaras, caramelo, e alfazema seca. Os registos antigos de Ferreira da
Lapa, a propdsito desta casta, revelam que a sua complexidade e fino
paladar sdo ha muito admirados. A nosso ver, e com vérios anos de pro-
vas, essa complexidade e finura sdo particularmente evidentes em Mos-
catéis Roxos com mais de 20 ou 30 anos, sendo que, quando novos, po-
dem revelar-se menos elegantes do que os meios-irmaos Moscatéis de

Setubal.

UM FORTIFICADO MUITO ESPECIAL

De uma forma absolutamente simplista, o Moscatel de Setibal pode ser
abreviado como um vinho generoso, obtido a partir da casta Moscatel
plantada na regido. Pode existir presenga residual de outras castas (era o
caso do Fernao Pires com Moscatel e do Castelao com Moscatel Roxo),
mas se tiverem a designagao as castas terdo de ter pelo menos 85% da
variedade em questao. Todavia, as fichas técnicas dos vinhos provados
comprovam que os produtores da regido optam quase sempre por vi-
nhos 100% obtidos a partir de uma sé casta. Ainda de forma simplicista,
trata-se de um vinho cuja dogura natural é mantida pela paragem da
fermentagao mediante a adigao de 4lcool vinico, sendo o estagio final do
vinho em madeira, outra fase fundamental na medida em que, tal como
sucede noutros produtos alcodlicos, proporciona um afinamento do pro-
duto. Naturalmente, quanto mais tempo de estdgio em madeira, maior &
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APESAR DO REGISTO
NATURALMENTE DOCE, VARIOS
FORAM OS VINHOS COM PERCEPCAO
DE FRESCURA E MUITA VIVACIDADE,
O QUE OS TORNA RELATIVAMENTE
VERSATEIS A MESA.

a complexidade e concentragao do vinho que sera engarrafado (depois
do engarrafamento, nao tende a beneficiar de estagio, evoluindo pouco e
de forma nao homogénea, podendo até muitas vezes sofrer alguma tur-

bidez, devendo a garrafa ser guardada ao alto)

Como sempre acontece no mundo dos vinhos, mais a mais quando esta-
mos perante tradigées e castas antigas, cada pmdut.or tem a sua manei-
ra prépria de vinificar e estagiar. Mais detalhadamente, o processo, em
todo o caso, é muito semelhante de casa para casa: inicia-se a fermenta-
Gao lentamente com as peliculas, que serd, contudo, muito curta (pode
atingir os 3/4 de fermentagao em trés dias), pois é parada (beneficiada
como também se diz) com adigio de aguardente vinica selecionada. No
que a esta fase diz respeito, existe alguma variagao, com preponderancia
para aguardentes neutras, em tudo idénticas as utilizadas para o vinho
do Porto e um teor de alcool compreendido entre os 52% e 86%, algumas
de origem portuguesa, outras nao (nio existem restriges quanto a ori-
gem), sendo disso bom exemplo o recurso a aguardentes adquiridas
quer na zona de Cognac, quer na de Armagnac, com bons resultados
diga-se. Ocorre, depois, uma maceragao pés-fermentativa durante o In

verno, que decorre entre cinco e seis meses dependendo, mais uma vez,

da regra e do gosto de cada c

asa. Por exemplo, a José Maria da Fonseca e
a Horacio Simées optam por uma maceragao em peliculas de cinco me-
ses, com final em fevereiro/margo. Ja Anténio Saramago prolonga um
meés mais. Esta maceragao pés-fermentativa ja com a aguardente adi

cionada &, portanto, feita com as peliculas das uvas, naturalmente ricas

em aromas e sabores, 0 que também explica a tonalidade de topazio, co-

bre ou ambar dos moscatéis mesmo em novos. Segue-se a trasfega e as
massas sdo prensadas, sendo quase sempre utilizado esse vinho da

prensa para ser loteado com o que resultou da sangra.

ESTILOS MUITO DIVERSOS

Igualmente relevante é o tipo de estagio, com a generalidade dos produ

tores a utilizar pequenas barricas (que podem chegar a apenas 100 li-
tros), para assim contribuir com uma evolugio mais acentuada. Sao
quase sempre barricas antigas, mas varia o tipo de madeira (de Casta-
nho a Carvalho Americano, passando pelo Carvalho Francés) e a ante-
rior utilizago e servigo. Entre outras situagées, casos hé de barricas
com prévia utilizagio em vinho do Porto, outras servidas a Whisky

Virias casas nao hesitam em colocar esses barris em armazéns “quen-

tes’, com condigoes para provocarem concentragéo e intensidade, se-
guindo a técnica de canteiro (como sucede também no vinho da Madei-
ra), aspecto bem evidente na prova de alguns vinhos que ficam,
efectivamente, marcados por um estilo particularmente intenso e pra-
zeroso, mesmo com apenas 10 anos. No espectro oposto, encontramos
também produtores a optar por tonéis de 5000 a 6000 litros. Com estas

variagoes, e como podemos comprovar na presente prova, o nivel alcos-
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lico dos vinhos provados varia entre os 17% e os 20,5% (sendo os limites

legais 16% e 22%), e o agucar residual desde os 105 g/l do mais seco Joao
Pires 10 anos (José Maria da Fonseca), aos 240 g/l do mais doce Moscatel
de Setubal da Quinta do Piloto, passando pelos 140 g/l do Encostas da
Arrébida (Adega Coop. Santo Isidro de Pegoes) e pelos 171 g/l do Bacalhéa
Moscatel de Setubal Superior, entre outros. A titulo de comparagao, ve

ja-se que, nos vinhos mais velhos (com 20 ou mais anos) a dogura pode
chegar aos 340 g/l (mas, para vinhos com menos de 20 anos, o limite &
mesmo 280g/1).

Como se constata, as diferengas sao significativas, mas, verdade seja
dita, todas essas diferengas nao sao particularmente notérias na prova
organoléptica, sobretudo quando os vinhos sao provados (e assim de

vem ser bebidos) frescos, por vezes mesmo frios (abaixo dos 10°C). Natu

ralmente, provados a temperatura mais elevada, as nuances foram
mais evidentes, apesar de em todos termos sentido o cardcter e persona

lidade da casta - exuberante, floral e citrica (laranja), perfil sacarino e
afectuoso.

Quanto a referéncia a categoria 10 anos (e, bem assim, as demais 15, 20, 25
30, 35 e 40) no Moscatel de Setiibal e Moscatel Roxo importa lembrar que
ao contrario de outros generosos, nao se refere tanto a um estilo resul-
tante de um lote de vinhos com uma idade média. Ao invés, na legisla-
Gao de Setubal, é obrigatério que os vinhos mais novos em cada lote te-
nham, no minimo, a idade identificada

Terminada a prova, (com)provamos a enorme qualidade destes vinhos, e
demos algumas das notas mais elevadas registadas na nossa revista
para este tipo de vinho. Tivemos vinhos que passaram cinco anos em
barricas e outros quase 15, mas a qualidade esteve sempre presente. Se
os mais leves e jovens devem ser servidos frios - nao acima dos 8°C - ao

inicio de uma refeigao, ou até em cocktails, os mais antigos e complexos

podem acompanhar sobremesas e devem ser servidos a 10°C. Nos des-
taques individuais, nao podemos deixar de realgar a elegancia do Anté-
nio Saramago Moscatel de Setiibal e a precisao do DSF Colecgao Privada
Moscatel Roxo, sem esquecer a concentragao do Bacalhéa Moscatel de
Setubal e 0 equilibrio do SVP Moscatel Roxol GE
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ANTONIO
SARAMAGO

MOSCATEL DE SETUBAL

18,5 €34,99 I'¥ (500 my
ANTONIO SARAMAGO

Moscatel de Settibal 10 anos
ANTONIO SARAMAGO VINHOS
Colhetta de 2007. Estagio em carvatho
francés. Cor de aguardente velha, topazio

1ro. Aroma vibrante e fresco, muito
iltam as notas a laranja
ncho. Mui m em boca,
m enorme
até, termina muito

co. (18%)

equilibrio e eleq:
longo. Entasti

18,5 €29,90
DSF COLECCAQ PRIVADA

Moscatel Roxo de Setlibal Superior 2006
JOSE MARIA DA FONSECA VINHOS
Vinha na serra. Ambar. No aroma é o

principal caracter
jantes a conviver com
no. A prova de boca confirma
o perfil, citrino fresco, doce sem qualquer
excesso, mel e laranja amarga, termina
muito longo com leve especiaria exética

Modelar. (18,5

%)
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BACALH

MOSCAT

2007

18,5 €21,99
BACALHOA

Moscatel de Setiibal Superior 10 anos 2007
BACALHOA VINHOS DE PORTUGAL
Vinhas da encos 1 serra. Topazio
dour rante e exotico

massapao, compota de laranja, baunitha

e muito fruto seco. Grande intensidade

amarga. Complexo e
iito atractivo. (20,5%)

18,5 €40 'Y (soomy)
SVP

Moscatel Roxo de Setibal 10 anos
SVP
Solo arenoso. Topazio escuro. Envelhecido
uardente. Aroma
com fant 1 complexidade, fruto seco
café, ca de laranja fitada, bolo da
Madeira e alfarroba. Prova de boca com
imenso sabor, potenciado por dogura
notéria, macio e amplo, revela particular
intensidade. Enorme. (17%)

em barr de Por

18 €24,99
BACALHOA

Moscatel Roxo de Setiibal Superior 10
anos 2007
BACALHOA VINHOS DE PORTUGAL
Vinhas da serra. Topazio escuro
Estagio em barricas que serviram
whisky. Nariz menos exuberante que
0 seu meio-irmao, mas igualmente
complexo, massapao, Bourbon,
bolacha escocesa de manteiga, rosa,
anis e alfazema seca. Muito sabor em
boca, compensa a sensagdo de menor
frescura com mais complexidade
(20%)

18 €25 ' s00m
SVP

Moscatel de Settibal 10 anos
SVP
Solo arenoso. Cor topazio. O aroma
revela um lado citrico intrigante e
austero, com notoria acidez volatil num
registo proximo de vinagrinho, tabaco
também. Mantém o perfil em boca
elegante e fresco, varias declinagdes
de laranja e floral muito fresco, ch4,
termina muito rico, centrado no fruto
seco. (171%)




HERITAGE

especiaria. Muito bem! (19%)

17,5 €16,99 F¥ (s00my

VENANCIO COSTA
LIMA

Moscatel Roxo de Setiibal 2016
VENANCIO COSTA LIMA VINHOS
Topazio escuro. Aromaticamente tem
um estilo intenso, especiado, bolo
da Madeira, melago, percepgao de
dogura. A boca confirma o perfil
generoso, compota de laranja, geleia
e carogo, tarde de améndoa, dogura
evidente, final longo e capitoso. (17%)

18 €22 1 s00my

17,5 €19,99
JOAQ PIRES

175 €451

Moscatel Roxo Settibal 2007
HORACIO DOS RELS SIMOES
Vinha na serra. Topazio escuro
Maceragao fermentativa e estagio
em tonel de 6000 litros. Exuberante e
original, fruto secos e em calda, notas
licoradas exdticas, laranja confitada
Concentrado em boca, revela mais
frescura do que seria de esperar,

Moscatel de Settibal 10 anos
JOSE MARIA DA FONSECA VINHOS
Vinhas na serra. Topazio no copo

Aroma todo citrico, fresco e alegre,
grainha e alguma passa, cha e erva-
doce. Na boca a dogura esta contida,

com notas de fruto seco, laranja e

compota de laranja-amarga. Muito

SETUBAL

MOSCATEL DE

Moscatel de Setiibal Superior 5 anos
CAMOLAS & MATOS
1.7 edigao, colheita de 2014. 500
garrafas. Muito fresco e vivo, todo
citrino com notas limpas e muito

17,5 €40 'Y ooy
QUINTA DO PILOTO

Moscatel Roxo de Setibal Superiot
10 anos
QUINTA DO PILOTO VINHOS
Engarrafado em 2023. 1000 garrafas.
Aroma muito especiado que convive
com citrinos maduros, percepgao de

envolvente e cheio de sabor, figo e

comprimento. (18,5%)

£ RS

17€T
MOSCATEL
DE SETUBAL

Moscatel de Settibal 2016
CAMOLAS & MATOS
36 meses em barrica. Ambar escuro
Aroma jovem e muito intenso, directo
e cativante com notas a mel, sultana,
Bourbon e anis. Prova de boca em
linha, com muito citrino (latanja) e
sem excesso de dogura, longo e com

limpo e directo, todo em prazer,
mas sem esmorecer em sabor e

bonitas, licorados com complexidade,
especiado, cachimbo e farripa de
laranja. Directo e com boa frescura
em boca, muito eficaz, com bastante

dogura sem perder graciosidade
Muito bem! (18%)

17 €30 'Y (s00my
QUINTA DO PILOTO

Moscatel de Setibal Superior 10 anos
QUINTA DO PILOTO VINHOS
1000 garrafas. Uvas da serra e das
areias. Estagiado em barricas de 100
litros de Castanho. Topazio escuro com
laivos esverdeados. Directo no aroma
exuberante, todo a casca de laranja,
cha e tabaco, e mel. Boa proporgao
entre dogura e acidez, longo e macio,

complexidade. Mais vivo em boca que
o nariz faria prever, muitas variantes
de laranja, vivo e gracioso, ainda que
a dogura se sinta e potencie o sabor e
o longo final. (17%)

17 €19,80 I'¥ s500mi)
RUBRICA

Moscatel de Setibal Reserva 10 anos
VENANCIO COSTA LIMA VINHOS
Aroma exuberante e com percepgao
de dogura, compota de laranja,
rebugado floral medicinal, agticar
gueimado e tabaco. Cresce muito em
boca, com nota de figo, massapao,

claramente menos doce do que o nariz

boa complexidade. Excelente prego!

(17,5%)

muito consensual. (17%)

faria prever. (17%)

17 €20,9 N
ADEGA DE PALMELA

Moscatel de Settibal 10 anos
ADEGA COOPERATIVA DE PALMELA
Aroma exuberante, com notas de mel,
caramelo, casca de laranja e farripa
também. Mais fresco em boca que
o nariz faria prever, floral doce, nota
a cha, dogura controlada, revela boa
complexidade, sendo modelar no
estilo. Um tipico 10 anos. (19%)

17 €35 'Y (s00my

CASA ERMELINDA
FREITAS

Moscatel de Setiibal Superior 2009
CASA ERMELINDA FREITAS
Vinhas em areia. Topazio claro
Mais elegante que o meio-irmao
Roxo, citrinos, floral aberto e fresco,
revela precisao e equilfbrio entre os
componentes. Mantém o perfil em
boca, fino e com dogura controlada,
mais floral que citrino, alguma
especiaria exdtica (cardamomo) e
madeira avinhada. (18%)

17 €35 M s00m
MOSCATEL ROXO DE
SETUBAL

Moscatel Roxo de Setiibal Superior 2010
CASA ERMELINDA FREITAS
Cinco anos em meilas pipas usadas
de carvalho francés. Vinhas em areia
Topazio escuro. Aroma com frutos
secos, melago, torta de laranja e anis
Muito equilibrado em boca, com
boa proporgdo, doce sem excesso,
citrino bonito e apelativo, final num
perfil generoso e morno. Prazer
generalizado. (18,5%)

16,5€8,50 N

ENCOSTAS DA
ARRABIDA

Moscatel Roxo de Setiibal
COOP. AGRICOLA DE STO. ISIDRO DE
PEGOES
Solos arenosos, estagio em barrica
de carvalho americano. Ambar,
com nuances alaranjadas. Aroma
muito directo, licor de laranja, casca
cristalizada também, mel e floral
maduro. A prova de boca estd em linha,
com citrino muito doce, redondo e
macio, termina impo e agradavel, num
perfil morno. Servir bem fresco. (18%)
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grandes
escolhas

Moscatel de Setiibal 10 Anos

Qualidade e prazer a preco imbativel
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grandes escolhas

MESSIAS E ANA URBANO celebrar o Porto branco/ SOGEVINUS
as novas pepitas da Boavista/ QUINTA DA LAPA estorias do Tejo/
JUSTINO'S com madeirenses tranquilos/ MUROS DE MELGAQC,? i

25 anos de sucesso
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ENCOSTA DO SOBRAL VINHAS VELHAS | sseuas 6 50
TINTO 2020 MAIS !

PORTUGAL CONTINENTAL




