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  Vinhos,
Aguardentes
e Azeites       
Churchill's
Nozeco
Palácio da Brejoeira
Adega Ponte da Barca
Estreia
Quinta do Infantado
Xisto Preto
Cabeça de Burro
Cabriz
Casa de Santar
Paço dos Cunhas
Quinta do Encontro
Marquês de Marialva
Beiral Vineyards
Louriana
Porta 6
Quinta do Monte d'Oiro
Monte da Cal
Saturno
Terras do Suão
MAD

Espirituosas   
Paddy
Buffalo Trace
Pampero
Oppidum
Eagle Rare
Sazerac Rye
Sharish Gin
Gin13
Bluwer
Singeverga
Bols
Galliano
Passoã
Pisang Ambon
Gold Strike
Vecchio Amaro del Capo
Sta Maria Al Monte
Fireball
Southern Comfort
William Hinton
Engenho Novo da Madeira
Nemiroff
Louriana
Adega Ponte da Barca
Palácio da Brejoeira
Paço dos Cunhas
Marquês de Marialva
MAD
Mijenta
Tres Tribus
Fluère

Purés e Xaropes
ODK

Águas e
Refrigerantes
Acqua Panna
S. Pellegrino
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Churchill's
Porto e Douro

Churchill’s

Tradição britânica, alma portuguesa

Fundada em 1981 por Johnny Graham, enólogo e a quinta geração de uma família com profundas raízes
no Douro, a Churchill’s nasceu com um propósito claro: produzir vinhos do Porto e do Douro com
identidade própria, elegância e autenticidade. Inspirado na tradição familiar de blending, Johnny criou
uma casa que alia o legado britânico a uma abordagem contemporânea e minimalista, assente na
frescura, na acidez natural e no respeito absoluto pelo terroir.

A aquisição da histórica Quinta da Gricha, no Cima Corgo, veio reforçar o compromisso com a produção
de vinhos de caráter distintivo e origem controlada. Com vinhas centenárias e práticas sustentáveis, é
nesta propriedade que nascem os vinhos que melhor traduzem a filosofia da Churchill’s.

Hoje, a marca mantém-se fiel ao seu espírito independente e familiar, já na segunda geração,
preservando a paixão e visão de Johnny Graham. Cada vinho é uma expressão pura do Douro, pensada
para quem valoriza autenticidade, sofisticação e alma.
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Churchill’s Quinta da Gricha tinto
Vinho Tinto, Porto e Douro, 2023, 75cl REF: 80.168

Vinificação e Estágio: Uvas colhidas e selecionadas com cuidado, vinificadas em duas fases — primeira no lagar com suaves
remontagens e depois fermentação maloláctica em cascos de carvalho francês de 500 litros —, com estágio de 12 meses em
barricas de carvalho francês.
Harmonização: Ideal para acompanhar assados de carne, pratos com ervas aromáticas, guisados de caça e queijos de média
cura.
Nota de prova: Cor violeta brilhante. Nariz encantador de especiarias frescas e cerejas com notas de cedro. Na boca, sabores
frescos e concentrados de frutos silvestres.

Teor Alcoólico: 13.5%

Castas: Field Blend, Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Francisca, Tinto Cão

Informações Logísticas: Europalete com caixas de cartão de garrafas.

Churchill’s Quinta da Gricha Talhão 8
Vinho Tinto, Porto e Douro, 2019, 75cl REF: 80.163

Vinificação e Estágio: Uvas selecionadas e desengaçadas, fermentadas com maceração a frio e controlada em inox, seguidas de
um estágio de 12 meses em barricas de carvalho francês, que garante excelente extração aromática e equilíbrio.
Harmonização: Perfeito com pratos de carnes brancas grelhadas, saladas com ervas frescas, ou massas com molhos leves.
Nota de prova: É um vinho com muita intensidade no nariz, combinando mentol, mirtilos frescos e aromas manjericão selvagem.
Exuberante no paladar, é vinoso e delicado, com uma excelente acidez natural no final

Teor Alcoólico: 14%

Castas: Touriga Nacional

Informações Logísticas: Europalete com caixas de cartão de garrafas.

Churchill's Grafite Grande Reserva branco
Vinho Branco, Porto e Douro, 2024, 75cl REF: 80.174

Vinificação e Estágio: 100% do mosto foi prensado, decantado por 3 dias e fermentado em barricas novas de carvalho francês,
sob temperatura controlada. O vinho estagiou 12 meses nessas barricas de 500L, com bâtonnage suave.
Harmonização: Deve ser servido a 10–12ºC e acompanha na perfeição pratos sofisticados de peixe, marisco, ou pratos de aves
com inspiração mediterrânica.
Nota de prova: Cor amarelo-dourado pálido. Nariz elegante e floral, com aromas fumados e de especiarias bem integrados. Na
boca, revela-se rico e sofisticado, com belas notas minerais de granito, uma encantadora acidez natural e grande profundidade.

Teor Alcoólico: 12.5%

Castas: Rabigato, Viosinho, Gouveio

Informações Logísticas: Europalete com caixas de cartão de garrafas.
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Churchill’s Grafite Grande Reserva tinto
Vinho Tinto, Porto e Douro, 2016, 75cl REF: 80.166

Vinificação e Estágio: Uvas cuidadosamente selecionadas e desengaçadas, fermentadas com maceração a frio e controlada em
inox, seguidas de um estágio de 12 a 15 meses em barricas de carvalho francês, garantindo ótima extração aromática e
equilíbrio.
Harmonização: Perfeito para acompanhar magret de pato com redução de frutos silvestres, lombinho de cordeiro com ervas
aromáticas, ou pratos sofisticados de caça, como javali estufado, acompanhados por queijos maturados intensos.
Nota de prova: Cor violeta sólida. Aromas a especiarias e menta no nariz. Suculento e bem estruturado em boca, com sabores
complexos de groselha preta e pimenta preta, terminando num final longo e exuberante. É um vinho com excelente potencial de
envelhecimento.

Teor Alcoólico: 14.5%

Castas: Field blend, Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Francisca, Tinto Cão

Informações Logísticas: Europalete com caixas de cartão de garrafas.

Churchill's Grafite Tinta Roriz
Vinho Tinto, Porto e Douro, 2021, 75cl REF: 80.169

Vinificação e Estágio: "Cerca de 30% deste vinho estagia 12 meses em cascos novos e usados de carvalho francês; a restante
parte mantém-se em cubas de inox para preservar o seu carácter frutado, combinado com a complexidade da madeira dos
vinhos em cascos. Pronto a beber agora, continuará a evoluir bem na garrafa"
Harmonização: Excelente com carnes vermelhas grelhadas, pratos com especiarias, chocolates amargos e queijos curados.
Nota de prova: Cor preta cereja profunda com reflexos violeta. Selvagem e sedutor no aroma, com intensos aromas de pimenta
preta, especiarias secas e mentol. Na boca é vínico e bem estruturado, com notas de cerejas pretas e chocolate negro,
terminando com acidez bem marcada e final seco.

Teor Alcoólico: 13.5%

Castas: Tinta Roriz (Tempranillo)

Informações Logísticas: Europalete com caixas de cartão de garrafas.

Churchill's Grafite Tinta Roriz
Vinho Tinto, Porto e Douro, 2022, 75cl REF: 80.171

Vinificação e Estágio: "Cerca de 30% deste vinho estagia 12 meses em cascos novos e usados de carvalho francês; a restante
parte mantém-se em cubas de inox para preservar o seu carácter frutado, combinado com a complexidade da madeira dos
vinhos em cascos. Pronto a beber agora, continuará a evoluir bem na garrafa."
Harmonização: Excelente com carnes vermelhas grelhadas, pratos com especiarias, chocolates amargos e queijos curados.
Nota de prova: Cor preta cereja profunda com reflexos violeta. Selvagem e sedutor no aroma, com intensos aromas de pimenta
preta, especiarias secas e mentol. Na boca é vínico e bem estruturado, com notas de cerejas pretas e chocolate negro,
terminando com acidez bem marcada e final seco.

Teor Alcoólico: 13.5%

Castas: Tinta Roriz (Tempranillo)

Informações Logísticas: Europalete com caixas de cartão de garrafas.
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Churchill’s Grafite branco
Vinho Branco, Porto e Douro, 2024, 75cl REF: 80.144

Vinificação e Estágio: "Uvas cuidadosamente selecionadas, com maceração a frio e fermentação lenta a baixa temperatura,
seguindo-se um estágio parcial em barricas de carvalho francês e inox, que equilibra frescura, fruta e elegantes notas de
madeira."
Harmonização: Perfeito para mariscos, peixe grelhado, ceviche, sushi ou pratos leves de cozinha mediterrânica.
Nota de prova: Cor amarelo-limão pálido. Aroma fresco e resinoso, com notas de agulhas de pinheiro e pimenta branca. Na
boca, revela-se crocante e com notas de biscoito, apresentando uma acentuada mineralidade e uma acidez natural vibrante.

Teor Alcoólico: 12.5%

Castas: Rabigato, Viosinho

Informações Logísticas: Europalete com 88 caixas de cartão de 6 garrafas.
Peso da garrafa: 1.17
EAN: 5603541756082 ITF: 25603541756086

Churchill’s Grafite tinto
Vinho Tinto, Porto e Douro, 2021, 75cl REF: 80.145

Vinificação e Estágio: "Uvas de talhões selecionados, colhidas manualmente e vinificadas em inox com maceração a frio e
fermentação controlada, seguidas de estágio parcial de 12 meses em cascos de carvalho francês e inox, combinando fruta,
frescura e complexidade."
Harmonização: Acompanha na perfeição pratos de carnes grelhadas, enchidos, cogumelos salteados ou queijos de cura média.
Nota de prova: Cor violeta profunda e rica. No nariz, aromas delicados de chão de floresta e agulhas de pinheiro. Fresco e bem
equilibrado em boca, com sabores agradáveis de especiarias secas.

Teor Alcoólico: 13.5%

Castas: Field blend, Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Francisca, Tinto Cão

Informações Logísticas: Europalete com 88 caixas de cartão de 6 garrafas.
Peso da garrafa: 1.17
EAN: 5603541756136 ITF: 25603541756130

Churchill’s Grafite Touriga Nacional
Vinho Tinto, Porto e Douro, 2017, 75cl REF: 80.146

Vinificação e Estágio: "Uvas selecionadas e desengaçadas, submetidas a maceração a frio durante 4 dias e fermentação
controlada em cubas de inox de pequena capacidade, com suaves remontagens e macerações prolongadas; o vinho estagiou 12
meses em barricas usadas de carvalho francês, sendo colado e ligeiramente filtrado antes do engarrafamento."
Harmonização: Ideal para acompanhar pratos de carne assada, ensopados de caça, queijos curados e pratos com especiarias
suaves.
Nota de prova: Cor preta violeta profunda. Nariz rico em especiarias, com aromas de esteva e groselha preta combinados com
notas resinosas. Na boca é elegante e equilibrado, com um corpo médio, com sabores a noz-moscada esmagada e cerejas
pretas, suportados por uma excelente acidez natural.

Teor Alcoólico: 13.5%

Castas: Touriga Nacional

Informações Logísticas: Europalete com 88 caixas de cartão de 6 garrafas.
Peso da garrafa: 1.3
EAN: 5603541756020
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Churchill’s Quinta da Gricha Vinhas Velhas
Vinho Tinto, Porto e Douro, 2016, 75cl REF: 80.153

Vinificação e Estágio: "Uvas cuidadosamente selecionadas e desengaçadas, fermentadas com maceração a frio e controlo de
temperatura em cubas de inox, com estágio de 12 meses em barricas de carvalho francês, que proporcionam excelente extração
aromática e equilíbrio."
Harmonização: Ideal para acompanhar pratos de carne assada, queijos curados e pratos com aromas terrosos, como cogumelos
salteados.
Nota de prova: De cor violeta escura, apresenta excelente intensidade aromática com notas minerais e especiadas, sendo
elegante e sedutor na boca, com sabores a mirtilo, grafite e cedro, terminando num final longo e persistente.

Teor Alcoólico: 14%

Castas: Field Blend, Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Francisca, Tinto Cão.

Informações Logísticas: Europalete com 110 caixas de cartão de 3 garrafas.
Peso da garrafa: 1.35
EAN: 5603541756259
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Nozeco
França

A Nozeco produz o seu vinho respeitando a tradição vinícola e, posteriormente, remove cuidadosamente
o álcool, preservando os sabores delicados do vinho.

Responsável já não rima com antissocial! A Nozeco criou uma gama de vinhos sem álcool perfeitamente
adaptada a todas as ocasiões (mocktails, brunches, aperitivos ou encontros românticos).

Criado com amor pelo vinho e a pensar em si. Esta é uma bebida verdadeiramente sem culpas!
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Nozeco Espumante Bruto Vegan Sem Álcool branco
Vinho Branco, França, 75cl REF: 193.001

Vinificação e Estágio: Nozeco é uma bebida espumante sem álcool produzida a partir de vinho desalcoolizado. Para eliminar o
álcool, é utilizado um processo de última geração que permite manter os aromas intactos.
Harmonização: Ideal como aperitivo ou para festas, o Nozeco Brut também pode ser apreciado com sobremesas como torta de
limão ou salada de frutas. Deve ser servido entre 8 e 10ºC.
Nota de prova: Cor dourada pálida brilhante com reflexos verdes e bolhas finas e elegantes. Aroma expressivo, com notas
frutadas intensas, dominadas por flores brancas e uvas brancas almiscaradas. Na boca é meio seco, com um ataque
delicadamente doce, equilibrado por uma frescura vibrante. A mousse fina e persistente acrescenta um toque de elegância.

Castas: Brancas

Informações Logísticas: Europalete com caixas de cartão de garrafas.

Nozeco Espumante Bruto Vegan Sem Álcool rosé
Vinho Rosé, França, 75cl REF: 193.002

Vinificação e Estágio: Nozeco é uma bebida espumante sem álcool produzida a partir de vinho desalcoolizado. Para eliminar o
álcool, é utilizado um processo de última geração que permite manter os aromas intactos.
Harmonização: Como aperitivo e à noite. É perfeito para um ceviche ligeiramente picante acompanhado por um molho ponzu
com yuzu e gengibre fresco. Deve ser servido entre 8 e 10ºC.
Nota de prova: Rosa pálido brilhante com abundância de bolhas finas. O aroma é expressivo, com notas frutadas intensas de
morango branco, frutos vermelhos e notas florais (flor de cerejeira e pétalas de rosa). No palato tem acidez refrescante e
mousse cremosa e persistente. Oferece sabores de frutos vermelhos suculentos (maçã vermelha, morangos silvestres) com um
toque subtil de especiarias (cravo-da-índia, noz-moscada).

Castas: Tintas

Informações Logísticas: Europalete com caixas de cartão de garrafas.
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Palácio da Brejoeira
Vinho Verde

Alvarinho e Palácio da Brejoeira são quase sinónimos. É o produtor com mais história e tradição na
produção de vinhos desta casta, quase podendo dizer-se que foi por causa dela que o vinho branco
Alvarinho se tornou conhecido e tem hoje o estatuto que tem. 

A Quinta da Brejoeira, situa-se em Monção e é uma propriedade com 30 hectares, dos quais 18 de vinha
exclusivamente plantada com a casta Alvarinho. O ex-libris da quinta e da região é o seu palácio, uma
grandiosa construção em estilo neoclássico, do final do século Séc. XIX (1806). D. Hermínia Paes presidiu
aos destinos desta magnífica propriedade e foi a grande obreira do seu sucesso.  

Já em 1974 mandou construir uma adega e dois anos mais tarde, em 1976, o seu sonho é realizado: é
lançado o Palácio da Brejoeira Alvarinho.    
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Palácio da Brejoeira Alvarinho branco
Vinho Branco, Vinho Verde, 2024, 75cl REF: 1.67

Vinificação e Estágio: Estágio em garrafa de 6/8 meses antes de ir para o mercado.
Harmonização: Acompanha bem carnes brancas, peixe e marisco, e ou como aperitivo.
Nota de prova: Cor citrina. O aroma surge-nos num misto de aromas cítricos, tropicais, flores e algumas ervas secas. Tendo um
caráter frutado e floral, apresenta, também, uma vincada mineralidade. No sabor revela-se igualmente complexo, equilibrado,
com corpo, mas simultaneamente elegante e fresco. É um vinho que deixa na boca toda a sua complexidade aromática do
Alvarinho e de um “terroir” único, com final de boca muito agradável, longo e persistente.

Teor Alcoólico: 13%

Castas: Alvarinho

Informações Logísticas: Europalete com 100 caixas de cartão de 6 garrafas.
Peso da garrafa: 1.26 Peso da caixa: 7.6
EAN: 5601876000016 ITF: 15601876000013

Palácio da Brejoeira Aguardente Vínica Velha
Aguardente, Vinho Verde, 70cl REF: 1.3

Vinificação e Estágio: Obtida da destilação da casta Alvarinho de qualidade, é estagiada em barricas de carvalho Francês,
permanecendo numa temperatura constante na adega antiga do Palácio da Brejoeira, em estágio, entre 10 a 12 anos.
Harmonização: Pronto a ser desfrutada depois de uma boa refeição, antes e depois do café.
Nota de prova: Cor âmbar, apresentase com aromas suaves e um paladar aveludado, denunciando as suas origens, o que a torna
surpreendentemente agradável.

Teor Alcoólico: 40%

Castas: Alvarinho

Informações Logísticas: Europalete com 192 caixas de cartão de 3 garrafas.
Peso da garrafa: 1.4 Peso da caixa: 3.7
EAN: 5601876000085
Formatos disponíveis: 70

Palácio da Brejoeira Aguardente Bagaceira
Aguardente, Vinho Verde, 70cl REF: 1.2

Vinificação e Estágio: Obtida da destilação dos 'bagaços' da casta Alvarinho.
Harmonização: Pronta a ser desfrutada depois de uma boa refeição, antes e depois do café. Conservar de pé ou deitada, e em
local tanto quanto possível fresco e sombrio.
Nota de prova: De cor límpida e transparente. De aroma floral característico da casta Alvarinho. É uma aguardente muito macia,
e com um sabor frutado típico da casta Alvarinho, sobrepondo-se assim ao carácter alcoólico e criando uma envolvência muito
suave e harmoniosa ao paladar.

Teor Alcoólico: 45%

Castas: Alvarinho

Informações Logísticas: Europalete com 64 caixas de cartão de 6 garrafas.
Peso da garrafa: 1.3 Peso da caixa: 8.2
EAN: 5601876000030 ITF: 15601876000037
Formatos disponíveis: 70
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Adega Ponte da Barca
Vinho Verde

Fundada em 1963, a Adega Ponte da Barca e Arcos de Valdevez apostou num  rebranding no início de 2023,
para assinalar os seus 60 anos, passando a designar-se Barcos Wines. A empresa localiza-se na região do
Vinho Verde, num território único entre os vales dos rios Lima e Vez.

A sua missão é oferecer vinhos genuínos que são a expressão natural das castas autóctones (Loureiro,
Alvarinho, Vinhão, …) e que refletem este território de forte influência do oceano Atlântico e solos
graníticos. Os vinhos são frutados, aromáticos e elegantes, com extraordinária frescura e mineralidade.
Perfeitos para refeições leves e um estilo de vida saudável.

A Barcos Wines tem várias Marcas e Coleções, sendo que na marca Adega Ponte da Barca destacam-se
as coleções Naperão e Reserva de Sócios, além de várias inovações como os vinhos 6.000 a.c. e as latas
80’s, bem como edições especiais e comemorativas.

As uvas da Barcos Wines são provenientes de 800 há de vinha, de 900 famílias produtoras de uva, dando
origem a mais de 7 milhões de unidades anualmente, sendo que cerca de 75% se destinam à exportação
para mais de 35 países.
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Adega Ponte da Barca Espadeiro rosé
Vinho Rosé, Vinho Verde, 2025, 75cl REF: 173.141

Vinificação e Estágio: Produzido a partir da casta Espadeiro, proveniente de vinhas com 10 a 25 anos de idade. Após leve
maceração a frio, realiza-se a sangria, seguindo-se a fermentação a temperatura controlada inferior a 17 °C. Após fermentação,
estagia em cubas de inox por 2meses e é engarrafado cedo para preservar toda a frescura, os aromas intensos e a elegância que
lhe é característica.
Harmonização: Ideal para acompanhar peixe e marisco, carnes brancas ou sobremesas frescas.
Nota de prova: Cor rosada clara, límpida e brilhante. No nariz apresenta aromas intensos de frutos vermelhos frescos, como
morangos silvestres e cereja, típicos da uva Espadeiro, envolvidos com subtis notas florais. Na boca revela todo o esplendor dos
frutos vermelhos, com uma leve doçura e efervescência, que lhe confere frescura e vivacidade. Um rosé elegante mas com
carácter.

Teor Alcoólico: 11.5%

Castas: Espadeiro

Informações Logísticas: Europalete com caixas de cartão de garrafas.

Adega Ponte da Barca Acácia sobre Lias branco c/Tubo
Vinho Branco, Vinho Verde, 2022, 75cl REF: 173.097

Vinificação e Estágio: As uvas sofreram Maceração Pelicular e o vinho acabou de fermentar e depois estagiou 12 meses em
barricas novas de madeirade Acácia (1 barrica de 225 L de Acácia + 1 barrica de 400 L de Carvalho Francês e tampos de
acácia).No caso deste vinho, a madeira de Acácia aporta aromas leves de especiaria e enaltece a pureza dos aromas primários,
floral e cítrico, tão característicos da casta Loureiro.
Harmonização: Perfeito com mariscos, peixe grelhado, sushi, pratos leves de carne branca e queijos suaves.
Nota de prova: O aroma floral caraterístico da casta Loureiro é enaltecido pela fermentação parcial em barricas de madeira de
Acácia. Uma experiência inovadora que torna este vinho único e exclusivo.

Teor Alcoólico: 11%

Castas: Loureiro

Informações Logísticas: Europalete com 54 caixas de cartão de 1 garrafas.
Peso da garrafa: 1.63
EAN: 5602281007768

Adega Ponte da Barca Espumante Loureiro Bruto
Vinho Branco, Vinho Verde, 75cl REF: 173.027

Vinificação e Estágio: Foi selecionado um vinho base adequado ao método de espumantização Charmat, com o intuito de
preservar o perfil aromático da casta, em detrimento de aromas terciárias. Após o engarrafamento, o vinho permanece em
estágio em garrafa, antes da comercialização.
Harmonização: Acompanha qualquer refeição desde o seu início ao brinde final, com destaque para pratos de marisco e peixes
gordos. Deve ser consumido a uma temperatura entre os 6 e os 8ºC.
Nota de prova: Apresenta uma cor citrina e aspeto cristalino, aroma a frutos citrinos com leves notas evoluídas típicas da
espumantização. Com bolha fina, delicada e persistente, é um espumante elegante e fino, com acidez viva, seco e saboroso.

Teor Alcoólico: 12%

Castas: Loureiro

Informações Logísticas: Europalete com 80 caixas de cartão de 6 garrafas.
Peso da garrafa: 1.2
EAN: 5602281517595 ITF: 6 560 2281 51759 7
Formatos disponíveis: 75
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Adega Ponte da Barca Espumante Vinhão Bruto
Vinho Branco, Vinho Verde, 75cl REF: 173.028

Vinificação e Estágio: Foi selecionado um vinho base adequado ao método de espumantização Charmat, com o intuito de
preservar o perfil aromático da casta, em detrimento de aromas terciárias. Após o engarrafamento, o vinho permanece em
estágio em garrafa, antes da comercialização.
Harmonização: Acompanha preferencialmente pratos de carne, especialmente pratos da cozinha tradicional portuguesa,
lampreia, cabrito, borrego, sarrabulho, arroz de cabidela, leitão, entre outros. Deve ser consumido a uma temperatura entre os 8
e os 10ºC.
Nota de prova: Apresenta uma cor vermelho granada, espuma rosada persistente e bolha fina. A sua boa estrutura e acidez
conferem-lhe um final de boca longo e seguro. É um vinho espumante de aromas complexos de frutas vermelhas maduras sobre
ligeiras notas vegetais.

Teor Alcoólico: 12%

Castas: Vinhão

Informações Logísticas: Europalete com 80 caixas de cartão de 6 garrafas.
Peso da garrafa: 1.2
EAN: 5602281517588 ITF: 6 560 2281 51758 0
Formatos disponíveis: 75

Adega Ponte da Barca branco 1L
Vinho Branco, Vinho Verde, 100cl REF: 173.001

Vinificação e Estágio: Recorre-se a uma vinificação cuidadosa, de forma a extrair o máximo potencial qualitativo e preservar os
aromas primários. Após concluir o processo de vinificação, o vinho é mantido em cubas, para posteriormente ser estabilizado e
engarrafado.
Harmonização: Excelente para ser consumido sem acompanhamento ou como aperitivo, com saladas, pratos leves da cozinha
oriental à base de legumes e carnes brancas. Deve ser consumido a uma temperatura entre os 6 e os 8ºC.
Nota de prova: Apresenta uma cor citrina e o aroma revela-se uma harmonia perfeita entre as notas florais do Loureiro e as
notas cítricas da Trajadura e do Arinto. A presença de gás carbónico, ainda que leve, fazem deste um vinho jovem, leve e
refrescante. É um vinho com caraterísticas únicas que fazem dele um vinho versátil ajustável a diversos momentos de lazer e
eventos sociais

Teor Alcoólico: 9.5%

Castas: Loureiro, Trajadura, Arinto

Informações Logísticas: Europalete com 95 caixas de cartão de 6 garrafas.
Peso da garrafa: 1.5
EAN: 5602281000110 ITF: 6 560 2281 00011 2
Formatos disponíveis: 100

Adega Ponte da Barca tinto 1L
Vinho Tinto, Vinho Verde, 100cl REF: 173.002

Vinificação e Estágio: A vinificação cuidada, tem por objetivo retirar o maior potencial qualitativo das uvas. Após este processo,
o vinho é trasfegado e depois de um breve estágio é engarrafado muito jovem de modo a conservar os aromas típicos da casta.
Harmonização: É o vinho ideal para os pratos intensos e saborosos da cozinha tradicional do Norte de Portugal, à base de carne
de porco, cabrito, frango e pato. É ainda uma boa escolha para acompanhar peixes gordos, sardinhas assadas e a famosa
feijoada
Nota de prova: Apresenta cor rubi muito carregada, um aroma fresco a frutos silvestres e uma excelente acidez, que fazem dele
um vinho único e muito gastronómico.

Teor Alcoólico: 9.5%

Castas: Vinhão, Borraçal, Espadeiro

Informações Logísticas: Europalete com 95 caixas de cartão de 6 garrafas.
Peso da garrafa: 1.5
EAN: 5602281000127 ITF: 65602281000129
Formatos disponíveis: 100
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